
LA CARTE

Les allergènes cités ci-après sont donnés à titre d’information. Ils ne sont pas forcément exhaustifs 
et ne sauraient se substituer à la réglementation en vigueur : céréales contenant du gluten (blé, 
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs souches hybridées), crustacés, œufs, poissons, 
soja, lait, arachides, fruits à coques (pistaches, amandes, noisettes, noix, noix de cajou, de 
pécan, de macadamia, du Brésil, du Queensland), céleri, moutarde, graines de sésame, lupin, 
mollusques, anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/l.

Le restaurant et ses fournisseurs s’engagent et garantissent l’origine européenne de toutes les viandes. 

Les prix affichés en euros s’entendent taxes et services compris. 

Les menus sont hors boisson.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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